Notre    Carte

LES ENTREES

Tartine de Tomate et Mozzarella au basilic


8,00

Salade de Chèvre Chaud




7,50

Salade de Rissoles d'Epoisses et Chèvre sur lit de salade
8,50

La Douzaine d'Escargots au beurre persillé


10,00

Les 6 Escargots  au beurre persillé



5,00

Assiette de Charcuterie (jambon cru, rosette)

7,50

Terrine de Foie Gras Maison, pain d'épice


12,50

Feuilleté de Ris de Veau  braisé à la crème,Champignons
11,00

Queues de Crevettes sur lit de perles marines
 
8,50

Salade de Gambas et Avocats, quenelle de crème citronnée
11,00

LES POISSONS

Filet de Truite Meunière aux Amandes grillées

10,50

Cuisses de grenouilles à la Persillade


9,50

Filet de Daurade Royale, Sauce Verte


13,50

Noix de Saint Jacques  à la Bisque de Homard

14,00

           et Tagliatelles fraîches





Pavé de Saumon à la crème d'Aneth


11,50

LES VIANDES

Steack Frites 





8,50

Andouillettes Frites




8,50

Joue de Porc confite à la vigneronne


9,00

Entrecôte Sauce échalottes ou  Nature


13,00

Suprême de Volaille aux Ecrevisses



12,00

Filet de Boeuf, Verrine de Bérnaise tiède


14,50


Magret de Canard au Poivre vert



13,00

Service  et  taxes compris

LES FROMAGES

Fromage Blanc à la crème
 fermier (Cernin Genelard
)
2,70

Plateau de fromages affinés



2,70


LES DESSERTS


Feuilleté  aux poires et chocolat



5,50


Glaces 2 boules





3,40


Crème Brulée 





4,50


Profiterolles





5,50


Mousse au Chocolat  




4,00


Ile Flottante  





4,00


Moelleux au Nutella, glace caramel beurre salé 

5,50


Nougat Glacé Maison, coulis de fruits rouges

5,50


Tarte fine aux Pommes, sorbet pomme verte


5,00


Fruits Rouges en Gratin




5,50

Vous pouvez également

consulter notre carte de glaces, sorbets

et coupes glacées

Si vous ne prenez pas de fromage dans les menus, 

nous déduisons son prix sur le dessert.

Service  et  taxes compris

